
Maison des Vins du Languedoc
MAS SAPORTA

Montpellier - Lattes
Dans le cadre du week-end «VIGNOBLES EN SCÈNE »

en partenariat avec le Syndicat AOP Languedoc

Marché de producteurs régionaux 
de 9h à 13h ouvert au public

Avec la participation de Jean Fabre 
Vice-Président des Disciples d’Escoffier

Pays Catalan et Occitan

76ème GRAND CHAPITRE SOLENNEL
Samedi 17 octobre 2026



Animation et ambiance musicale assurée par Patrick LOBET

Tombola de nombreux lots à gagner 
Tarifs 2 € le ticket - 5 € les 3 tickets - 10 € les 7 tickets

Programme de la journée
9h00 à 10h00 - Accueil des confréries et participants : café, thé, viennoiseries, charcuterie

10h00 - Mise en habit

10h15 - Présentation des confréries

10h45 - Défilé dans les jardins autour du marché de producteurs - bénédiction des bannières

11h30 - Débat : l’art de vivre Languedocien - les accords mets et vins

12h00 - Grand Chapitre Solennel - adoubements - transmission du glaive 

13h00 - Dégustation des vins de nos vignerons et cocktail apéritif

13h30 - Déjeuner



Cocktail apéritif 
7 pièces - 8 variétés

Pièces chaudes salées
Mini madeleines salées

Cromesqui au confit de canard
Mini burger boeuf de l’Aubrac et Laguiole

Mini tielle Sétoise

Pièces froides salées
Petit jardin tapenade courgette, féta et pousse de betterave
Mini wrap saumon fumé, ricotta au citron et aneth volaille

Mini bun’s jambon de pays, tomate confite et roquette
Ballotine de volaille à l’estragon et son émulsion de marjolaine

Menu
Entrée

Soufflé d’Omble chevalier, coeur coulant aux herbes

Plat
Noix de veau à la réglisse d’Uzès

Houmous de pois chiche et fine carotte glacée

Fromage
Assiette de 3 fromages et fruits secs

Dessert
St Honoré de choux aux chataîgnes et chantilly légère à la vanille

Café ou thé

Avec la participation de Jean Fabre Vice-Président des Disciples d’Escoffier pays Catalan et Occitan

Accompagné des vins du Languedoc
blanc, rosé et rouge

Menu
Entrée

Soufflé d’Omble chevalier, coeur coulant aux herbes

Plat
Noix de veau à la réglisse d’Uzès

Houmous de pois chiche et fine carotte glacée
Noix de veau à la réglisse d’Uzès

Houmous de pois chiche et fine carotte glacée
Noix de veau à la réglisse d’Uzès

Fromage
Assiette de 3 fromages et fruits secs

Dessert
St Honoré de choux aux chataîgnes et chantilly légère à la vanille

Café ou thé

Accompagné des vins du Languedoc

Ballotine de volaille à l’estragon et son émulsion de marjolaineBallotine de volaille à l’estragon et son émulsion de marjolaine



www.chevaliersducep.com

Nom 

Prénom

Confrérie

Email

Téléphone

Adresse

Nombre de personnes                       x 60 € =           €

Règlement par virement : CIC SUD-OUEST
IBAN : FR 76 1005 7190 3500 0207 0580 128

Règlement par chèque à l’ordre de : Ordre Universel des Chevaliers du Cep

Adresse d’expédition :

Mr Jean Claude Allary
110 chemin des Jasses

30720 Ribaute-Les-Tavernes

06 07 32 00 16
jcallary1@gmail.com

Parking Camping cars gratuit - Mas de Saporta - 34973 lattes

Hôtels à proximité :
IBIS - 34070 Montpellier Sud - 164 av. de Palavas - 04 67 58 82 30
NOVOTEL - 34070 Montpellier - 125 bis av. de Palavas - 04 99 52 34 34
B&B Hôtels - Montpellier Sud - 34970 Lattes - 1 chemin de St Hubert - 08 92 23 40 65 

Bulletin d’inscription
Places limitées

Clôture des inscriptions le 7 octobre 2026
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